
 
 

CALIBRE: 
 

  60               65               70               75               80               85               90 

UTILIZACIÓN: 
- variedad para los mercados de gama alta, muy 

apreciada para las ventas al por menor. 
- Muy bien adaptada al Sur del Valle del Loira 
 

CONSERVACIÓN: 
- febrero en frío normal  
- marzo en atmósfera controlada 

FRUTO / CARNE: 
- epidermis amarilla, forma aplastada 
- crujiente y jugosa en la cosecha, se vuelve más 

fundente más tarde durante la temporada 
- excelente calidad gustativa, muy azucarada, 

acidulada y muy perfumada 

SENSIBILIDAD / RESISTENCIA: 
- medianamente sensible al moteado y al oidio 
- sensible al chancro 

PRODUCTIVIDAD: 
- puesta en fructificación rapida 
- buen a muy buen nivel de producción 
- poco sensible a la alternancia 
- fácil de aclarear 

VIGOR: fuerte (dar prioridad a M9 Pajam® 1 Lancep o 
M9 NAKB T337 T337 incluso M9 Pajam® 2 Cepiland en 
los suelos débiles) 

TIPO DE ÁRBOL / FRUCTIFICACIÓN:  tipo II 
(producido en árboles viejos), medianamente ramificado, 
los frutos en el árbol de 1’año tienden a permanecer 
verdes. 

FLORACIÓN: época media a tardía 
 
POLINIZADORES: Golden Delicious, Gala, Red 
Delicious, Granny Smith, Elstar, Malus Golden Gem, 
Malus INRA Baugene®, Malus Bauflor 

MADUREZ: 2 semanas después de la Golden Delicious, 
a cosechar joven en 2 a 3 pasadas 

ORIGEN : híbrido Golden Delicious x Reineta Clochard 
 - Obtentor: INRA 
 - Editor: CEP 

INRA  Belchard® 
Chantecler 
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